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Période du 03/01 au 03/02

Du3aub

Du16 au 20

Du3Cau3

_Céleri rémoulade &
@ Emincé de beeuf a la
provencale &
Coquillettes @
Yaourt a la fraise @
Pruneaux

Toast de rillettes de
thon &
Saucisses @
Petits pois @
St Nectaire
Fruit

Nouvel an chinois

Samoussas/salade
, verte
Emincé de beeuf aux
@ oignons &
Riz @
Glace

Salade de mache,
carottes, thon #2
Escalope de poulet g
#Gratin de choux fleurs
Yaourt nature sucré &
Broyé au caramel g

Carottes rapces

Rillettes @

Salade composée
(batavia, macédoine

Duo de choux blanc

4

!

Galettes des Rois ET Mousse au chocolat ®

- et rouge & Macédoine de légumes
Mandi OPaethae:tl disggé%ug@ @ Poulet au curry & g Couscciisnaaelsl)égél?mes Eufs 4 la napolitaine | Parmentier de lentilles 2&
Camembert ® Salsifis St Paulin Bemes O | Faonggeds i O
Clémentines Clafoutis aux Fruit
pommes &
£ Taboulé ® sl (11? 8 e it Radis noir/beurre | ga1ade d’endives. brie Coleslaw
# Sauté de porc ® CZUMGS #2 # Rougail de beeuf @ A Roti de veau au thym @
. g Omelette g garde et noix = AT yn s
]eudt Purée de carottes e Riz ® - Roti de porc @ méli mélo gourmand @
Yaourt vanille & B g bvbel ® Yaourt a la péche @ Semoule ® Fromage blanc @
Fruit Frzlt Abricots secs Compote @ Crépes
Epiphanie Salade américaine EVelouté de léeumes Salade de pates, mais,
& (salade, mais, carottes, gUmes Paté marmite & Jambon =
Salade de choux emmental) # Blanquette de & Poisson a la Filet de poisson
. | blanc et mimolette Cabillaud volaille a I’ancienne bordelai e
Vendredi | "Fijet de poisson & abillaud sauce Purée & ordelaise meuniére
oo R < . Poélée méridionale Haricots beurre
sauce armoricaine ., Cltronne Vache qui rit g . A i
Haricots verts ® Céréales gourmandes Fruit Yaourt a la myrtille & Camembert @

Fruit

Fait maison

@ Produits locaux et francais

C

Produits bio

D Menu végétarien



