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Période du 20/02 au 07/04

B

Brownie g

Du 20 au 24 Pubaull Dul3 aul? PDu 20 au 24 Du 27 au 31 Du3au?
£ Carottes ripées é@(;ﬁ?&e ;?arf;p?ﬁgi) 22 Rillettes de thon Salade nigoise %aslzi?évggtg/iigqgﬁgal Betteraves rouges @ Carottes rapees &
& Risotio do lepumes & Blanauette de veau Saucisse & Aiguillettes de poulet marrons (g &y Lasagnesala @ Roti de veau au jus
&mdi Emmentgal ® C% Lillettes - Petits pois/carottes @ roties @ Carottes vich bolognaise (@ Pommes noisette
Pomme Ya oulc'lt aromati s: ® ®Fromage de chévre g Gratin de choux fleurs @ Cookies é Fromage de chévre g|  Yaourt aromatisé g
Banane Fruit : Fruit Pruneaux
Pruneaux Verre de lait
Velouté de legumes = Rillettes de porc @ # Coleslaw 7 Salade hollandaluse Macédoine de Radis/beurre . N 10001 C
oEmincé de beeuf a la . ~ ; (concombre, mafs, p : Saucisson a ’ail &
rovencale £ Filet de poulet &2 Parmentier de mimolette) légumes Crousti fromage %Blanquette de poulete
../’/La/’tdi pTorsages ® au curry Légumes et lentilles® {5Eufs durs béchamel #Tian montagnard Meéli mélo gourmand@ Gractlin de 1é gmes 2
Camembert ® Purée de 1égumes Babybel @ Pennes @ Saint Paulin @ Vache qui rit®@ Fruitg
. Compote @ Broy¢ a la framboise . Fruit Fruit
Fruit ~ Fruit
=)
) #Salade américaine .
Céleri rémoulade/g Salade Marco polo &) . =2 Salade chinoise (blé, surimi sauce Menu des iles Tartine d’houmous ©
| gamelete O Radistlansipls || Garoten s, | ke sl Hawaiome |Gt apolane
M in diegne Epinards P Semoule & P R%ti de pore [ Meulfiére (salade, ananas, comté) Purée de céleri ga
Hari < Kiri @ . Pol¢ @ : _ Rougail saucisses (g Bric @
aricots verts @ Fruit Fromage blanc Purée g Haricots beurre @ Riz & Fruit
Pain perdu & Pomme au four Fruit Glace.
5 - Salade de choux .
ﬁTaboulg g Chinois Q%_Potage de lentilles | Rosette @ Duo de choux rouge et Taboulé @
Filet de poisson : \ Escalope de poulet Filet de poisson sauce :
i Citronné Poisson a la sauce moutarde aurore & vert a Dos de cabillaud sauce )
(vend"tedL Poélée de légumes bordelaise M¢éli mélo gourmand @ Poélée de 1égumes @Bourgu ignon @ porreaux Repas surprise
. = Céréales gourmandes @ O 3 Coquillettes @ Haricots verts @
Petits filous @ : i, Bric @ Yaourt a la grecque @ A e
Saint Paulin @ Fruit Fruit Yaourt brassé iy Yaourt nature sucré @

Fait maison

g Produits locaux et frangais

C

Produits bio

D Menu végétarien



