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Période du 24/04 au 2/06

w‘? Cantine

A ands

Betteraves rouges
Sauté de poulet aux
nouilles chinoises

g

Rillettes de porc @
Escalope de veau @

(tomates, feta, olives,
concombre)
Lasagnes aux

Radis roses/beurre
Poisson sauce citron

Méli-mélo gourmand ®

_ Terrine de 1égumes
2Chili végétarien a la
patate douce

Du 24 au 28 Dusaul2 Du 22 au 26 Du?29 au 2
Congomb;e ala ® Taboulé & = Slalade provenga}lle
e, o Bourguignon & | (4l omats, thon
Lundi %gentilles © Duo de carottes/ Emincé de dinde @
E champignons
ntremet chocolat Port-Salut Po€lée de legumes
Pomme Fruit Yaourt a boire &
Cookies g
Salade Grecque

) ® .
Haricots verts/mimolette

imLasagnes a la bolognaise

blanc/beurre

Filet de poisson

Camembert @ Haricots verts @ légumes d’été £ Emmental @ Comté Pomme
Fruit Banane Riz ® Compote ® Fruit
Clafoutis g
) i .. a ®
Batonnets de radis Tartine de chevre Choux chinois Salade de pétes Pasteque

i) | . chaud # Emincés de beeuf @& 3 ® Risotto a la créeme de
. Porc a la paysanne & meuniere &
. Tortillas Flageolets . . brocolis et parmesan
Purée de carottes ) Haricots beurre @
LT Ratatouille Yaourt aromatisé . I Vache qui rit ®
) Kir1 @ . Saint Paulin ®
in) . Fruit Abricots secs : Fruit
Broyé¢ au caramel Fruit
BI¢ 4 la mexicaine Coleslaw & Mallfée dl?rlr?eesde Car()ltfr?arrilg: kS Concombre mozzarella
Dos de cabillaud | Filet de poisson sauce |- sume & , .
b A 22 wPoulet a I’orientale @ Sauté de veau au Poisson
Gratin de choux maraichére . N Nac ®
T Pennes @ Chorizo Lentilles
fleurs ® Purée =& _ ~
. . Babybel ® Céréales gourmandes ® Tourteau fromager @
aourt nature sucré Saint Nectaire . .
N 3 Fruit Yaourt a la myrtille - Verre de lait
Fruit Gateau au chocolat &

Fait maison

@ Produits locaux et francais
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Produits bio

D Menu végétarien




